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Муниципа,тьное казенное обrцеобразовате,-lьное }чре]кдение
начаJIьная обrцеобразовательная школа с. Аим

Аяно-Майского района с. Аим

0|.09.2022 г J\Ъ 35
по основной деятельности

О созда"тrии комиссии по осуIцествлению
родительского контроJIя за питанием обучающихся

На основадrии прикЕ}за <<Об организации питания обуrающихся МКОУ НОШ с. Аим
В2022-2023 1.чебном году) J\Ъ 35 от 01.09.2021 г.

приказываю:

1. Создать комиссию, контролир},ющего качество горячего питания, с ведением Ежта

IIроверки не менее 1 раза месяц:

1. Зьцьrгмаева Щ.С., и.о.директора школы;
2. Борисова В.Е. - Iшен школьной комиссии по организации питания;
3. Уксрtенко С.Н. -родитель 2класса;
4. Борисова П.А. - родитель 1 класса

И.о Щ.С.Зьцыгмаева
ъ5*



При:rо;кение 1 к приказ}i J\Ъ З5 от 01.09.2022 г

ПОЛОЖЕНИЕ О КОМИССИИ
по коптролю за оргаЕизацией и качеством питания обучающихся

МКОУ НОШ С. АИМ

1. оБщиЕ положЕния
Комиссия по контроJIю за организацией, и качеством питЕtния обу"lающихся (далее -

Комиссия) явJIяется постояЕно действующим органом сilN,Iоуправления дJuI

рассмотрения основньD( вопросов, связЕIнньD( с организацией питаниjI школьников.
Под изуIонием вопросов оргаЕизации питсtния понимается проведение специальIIо

созданноЙ КомиссиеЙ наб;подениЙ, обследованиЙ, осуществJшIемьIх в пределах своеЙ
компетенции в tIорядке мониториЕга соблюдения работникалли общеобразовательной
оргчtнизации правил и норм по организации питания в школе.

2. ЦЕЛИИЗАДАЧИКОМИССИИ
Изуrение вопросов организации и качества питЕlния обуrающихся.
Содействие созданию оптимчtlrьньIх условий и форм организации питаниlI

обуrающrтхся.
Повышение охвата обучающихся горячим питанием, культуры питаниrI.
Пропаганда rrринципов здорового образа жизни и полноценного питания, в том числе иза

счет дополнительньD( внебюджетньж фодительских) финансовьD( средств.
3. ОСНОВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯДЕЯТЕЛЬНОСТИ КОМИССИИ
Комиссия:

Оказьrвает содействие администрации образовательной оргttнизации в организациипитаниrI
учаrцихся.

Осуществляет контроль :

за рациончrльным использовtlнием платы за питание;
- за организацией приема пищи rIащимися, за соблюдением порядка в столовой;
- за соб.iподением графика работы столовой.

Проводит систематические проверки по качеству и безопасности IIитrlния в соответствии с
утвержденным планом работы. (Приложение Nч2)

Организует и проводит опрос учащихся по ассортименту и качеству отпускаемой
продукции и представJuIет поJýruIенную информацию руководитеJIю образовательной
организации.

Вносит предложениrI администрации образоватеrьной организации по улr{шению
обслуживания rIатцихся.

Оказывает содействие ад{иЕистраlши в цроведении просветительской работы среди
обулающихся и их родителей (закоIшьD( IIредставителей) по вопросам рационаJIьного
питаЕия.

Привлекает родит9льскую общественность к оргiшизации и контролю за питанием
обуrаrощихся.
4. ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ ПРИНЦИПЫ РАБОТЫ КОМИССИИ

Комиссия по контроJIю над питанием создается прикiLзом директора школы в начале
уrебного года, в котором опредеJuIются: состав, цели и содержание работьт комиссии,

] утверждается плilн работы на уrебный год.
В состав комиссии по контроJIю питЕtния входят представители адп4инистрации школы,

rrедttгогического коJIлектива, родители обуrающихся.
5. ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ КОМИССИИ ПО КОНТРОЛЮ ЗА
питАниЕм

Комиссия по контролю за питанием строит свою работу в соответствии с планом работы на
уrебньЙ год, опредеJIяr{ цели и задачи текущего контроJIя его сроки, подведение итогов
и время на устранеЕие отмеченньIх недостатков в ходе KoHTpoJm.

Комиссия по контроJIю за питанием может осуществJuIть свои фlтrкции вне плана(графика)
работы по инициативе администрации, по жалобе, из-за нарушениr{ нормативно-
прzlвовьIх aжтов в области защиты прав ребенка, его здоровья, питчlниrl, безопасности со
стороны работников пищеблока, педагогических работников, администрации школы.

Результаты KoHTpoJuI (экспертизы) отражаются в справке.
Плановая работа комиссии по контролю за питанием должна осуществJuIться не реже 1раза
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в месщ в месщ.
Комиссия по коЕтроJIю за гIитilнием постоянно информирует о своей работе, о результатах

концюJIя ад\дц{истрацию школы; педагогов и ролителей на заседан}uж Управллощего
совета.
б. ФшжционАJьныЕ оБязАнности комиссии по контролю
ЗА IIИТАНИЕМ

Контроль посещений столовой обуrалощимися, rIетом качества фактически отпущенньD(
бесплатньпr завтрtжов и обедов.

Контроль за санитарным состоянием пищеблока и обеденного зЕIла, внешним видом и
опрятностью обуrающихся, принимЕIющих пищу, заступающих на дежурство по
столовой.

Контроль за состоянием мебели в обеденном з€UIе, нчlJIичиом в достаточном количестве
посуды, специа-тrьной одежды, санитарно-гигиенических средств, кухонного
ршделочного оборудования и уборочного инвентаря.
- КонтроJIь за дежурством кJIассов и педагогов в столовой.
- KoHTpoJb за своевременным и качественным ремонтом технологического и
холодильного оборудованиjI пищеблока.
- KoHTpoJb за графиком приема пищи обуrающихся во время перемен, за
режимом работы столовой и буфета.
- KoHTpojIb за спискчll\dи обуrающихся, поJrучающих бесплатное питание из
бюджетньD( средств.
- Выводы, замечания и предложениrI комиссии по контролю за питанием должны
приниматься к руководству и исполнению работникчlшlи пищеблока, администрацией
школы и администрацией, оргttнизующей питшrие.
- С целью KoHTpoJuI за принятыми мерами по устранению отмеченньIх
недостатков в ходе предшествующей проверки, комиссия по контроJIю за питtшием
может назначить IIовторнуIю проверку.

7. ДОКУМЕНТАЦИЯ КОМИССИИ ПО КОНТРОЛЮ ОРГАНИЗАЦИИ
питАния

Заседшrия комиссии оформляются актом. Акты rrодписываются
председателем.

Папка актов заседания комиссии и тетрадь KoHTpoJuI за организацией питанияхрtшится у
запdеститеJIя председатеJUI комиссии, ответственного за питание.



Приложение 1 к приказу ЛЪ З5 от 01.09.2022 г

ПЛАН РАБОТЫ

комиссиЕ по коЕц}олю за организацией и качеством плIтания обучающихся
на 2а22 - 2а23 учебный год

Ns Наиrrенование }lеропрнятиri |Сроки |Ответственпые

[с.,о.пrе*", I

l Создание rrлана работы комиссии по уJýлшению
пrтгания и соб.rподению санlтгарно-гигиенических
норм в школьной столовой

Реrпябрь |Председательl lкомиссииll
2 Формирование списка 5rчащихся, имеющих право на 

Рентябрь
пьготное питание 

l

|Классные
|Руковолители

з

]в 

течение гола
|Ifuены
|комиссии

Коrrгроль за санитарно-гигиеническим состоянием
пищеблока школы

4

f 
течение гола ltlпены

|*о*"."""
Соблюдение графика работы столовой

5 lЧлены

|*оr"""""

Санитарное состояние и содержание помещений, и
мытье посуды согласно санитарно-
эпидемиологическим нормам [u, 

u,","u

6 Соблюдение норм питьевого режима fio график1 |Членыl lкомиссии
7

Г*,о

Соблюдение поварами школьной столовой
технологии приготовления блюд и правил личной
гигиены [,ечение..ола

8 Контроль качества и безопасности поступilющих
продуктов. fIроверка сопроводительной
цокументации на продлты.

[ 

течение гола lЧлены

|*оr"."""
I

9 Проверка целевого использования продуктов
питания в соответствии с предварительным заказом. [в 

течение гола lЧлены

|r.о"r""""
10 Контроль за рационом питаниrI.

]

в течение года
[Члены

lкомиссии
11 Контроль за санитарно-гигиенLlческtl\1 состояние\1

пищеблока школы и за качество\1 приготов,lенllя
пищи, соблюдениеi\, техно.lо ги и приготовJ ения
блюд

в lечение гоfа Члены
lnor "..""
lll

|2
|в 

течение голаНаличие технологических карт и их соблюдение |Зав. 
столовой,

|мед.раОотник.
13

|лекабгь

l,""

Проведение бесед по прirвильному питанию и
соблюденlдо гигиениtIеских правил учащимися
школы

l4

|u,е"ение 

голаСобrподение поварами качественного и безопасного
шитания, отсутствие нарушений в приготовлении
блюд

|Чле"",

|комиссии
15

|в 

течение голаБеседы с )лащимися о качестве приготовления блюд
поварами школьной столовой

lклассные

|пr"о"оо"r"п,

,*ýl,

*EL*

Wi',



Рекоrtен_l\-е}Iые те}Iы проверок по органIIзац[ItI питанIIя обl,чаюшихся
8. Проверка качества пIlтания

Проверка качества постав--Iяе\rой про:lкции и сырья.
Г-,lтовнtrсть бl фета к работе в HoBo}I учебноп,t гОДу (на-uичие прилавка,

раз.]аточноit _-tltHlIlt. ассорти\{ента б1 фетноli про:l,кчии).
Проверка срокоВ реаIIlзацIlI.1 и \,с--lовIlй хранения готовой про.]},кции и сырья.

Проверка н&lичия \1еню. соответствие вывешенного N{енЮ фактическомУ
питанию. выпо.-Iненliе нор}1 раз.]ачи готовой прод},кции.

проверка работы буфета на соответствие буфетной прод},кции разрешенному
списк},. испоJ]ненИе срокоВ реализациИ и условий хранения продуктов, нЕIJIичие

правильно оформленньIх ценников.
Контроль за организацией приема пищи обl^rающимися.

контроль за соблюдением санитарно-дезинфикционного режима в период

карантина в школе.
Контрольные проверки по закJIадке сырья для приготовления блюд.

Контрольное взвешивание отпускаемой продукции.
Проверка соответствия документации на продукты, поступающие на пиIцеблок.

Соблюдение температУрногО режима отпуска готовых блюд. Проверка

нiulичия необходимой информации на стенде столовой.
Контроль организации приема пиIци учаtцимися (санитарное состояние

обеденного заJIа, обслуживание, самообслуживание).
Соответствие меню и накладных книге r{ета продуктоВ И бракеражномУ

журнаJIу медицинской сестры.
соблюдение гигиенических норм И правил учащимися во время приема пищи.

9. Проверка санитарного состояния столовой и пищеблока
На;tичие достаточного количества посуды и кухонного инвентаря на пищеблоке,

маркировка.
проверка личных медицинских книжек сотрудников пищеблока, соблюдение

правил .irичной гигиены персоналом столовой, наличие на пищеблоке журнаJта

здоровья.
наличие спецодежды, нzlJIичие и ус-rrовие хранения инвентаря. Наличие и

условия хранения на пищеб-цоке :езliнфrlцrlр\юшriх сре.]ств. соблюдение

гигиенических требований по 1,борке по\IешенIlя II \1ытья пос\Jы.
Соблюдение санитарного состс)янttя пIlшеб_lока. обеJенного за--Iа и подсобньж

помещений.
Наличие инструкцИй по испо--tьзованliю те\но.lогIlческого оборудования.

Состояние техно-lогj{ческого Оборr -]ования, его исправность, наJIичие

термометров.
10. Проверка ус"повий поставки готовой продукции и сырья

Проверка условий транспортировки и доставки продукции,
контроль тары, используемой для доставки сырья и готовой продукции.

11. Контрольза исполнениемусловий государственного контракта
Контроль исполнения финансовых обязательств.
контроль объема услуг, оказываемых 11о государственному контракту.

Проверка поставляемой продукции на содержание ГМО (наличие

подтверждающей документации).
контроль за поставкой мяса и мясопродуктов, изготовляемых из отечественного

сырья.
контроль качества услуг и соблюдение сроков их выполнения, ок€вываемых по

государственному контракту.
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